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1
热冲与冷萃提取对咖啡关键特征
的对比研究

URP 2 吴梦婷
20173061
00518

蔡妍培
20173061
00221

记录从3月开
始

方差计算应重
新做

P

2
白果中植物甾醇的提取、含量测
定及分析热处理对甾醇含量和生
物可接近度的影响

URP 2 刘真阳
20173061
00110

张碧霄
20173061
00105

记录过少
每个图应有标

题
P

R需要加快进度

3
WPI/壳聚糖制备番茄红素微胶囊
的研究

URP 2 陈晗
20163061
00409

郭建廷
20163061
00508

记录少且不
规范

图应有序号讨
论基本没有

P
R需要加快进度

4 秸秆高效生产黑木耳新技术研究 URP 3 倪承昭
20163061
00118

贺建志
20163061
00112

车昱旻
2016306
100120

良好
数据应进行处

理
P

5
 离子环境对酪蛋白再制搅打稀
奶油品质的影响

URP 2 曾懿
20173061
00719

刘璐明
20173061
00711

过少 结果偏少 P
R需要加快进度

6
葡萄酒提取物对棕色脂肪细胞产
热功能的研究

URP 1 赵洋荻
20153060
10124

良好 良好 P

7
高压诱导下树莓汁水溶性果胶对
C6/C9活性香气释放的影响机制

URP 3 单子明
20173061
00311

钟辰辰
20173061
00306

罗伊曼
2017306
100315

过少 偏少 P
R需要加快进度

8
石斛多糖对小鼠肠道屏障的改善
作用

URP 3 孟彦彤
20163061
00209

隋文萱
20173061
00503

张鑫洋
2017306
100507

良好 图去掉框 P

9
阿魏酸对采后番茄果实抗冷性的
影响

URP 1 李雅欣
20173071
40229

规范性不足
方法与结果分
开，规范写作

P
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10
番茄果实Nor及Nor-like 1 转基
因材料中茄碱合成规律研究

URP 3 郑钫元
20163061
00423

周一丹
20163061
00718

袁浩
2016306
100708

记录过少，
无分析讨论

内容太少 P

11
以果酱为原料的3D打印食品材料
的开发

URP 2 韩晨瑞
20173061
00521

孙慧娟
20173061
00517

良好 优 P

12
添加不同蛋白成分对乳酸菌发酵
南瓜汁的影响研究

URP 3 李旭蕾
20163061
00616

张迎彬
20163061
00103

徐新格
2016306
100625

良好 良好 P

13 食堂营养评估方法及验证 URP 2 韩潇莹
20173170
10207

温瑞雪
20173061
00419

认真完整非
常好

完善食堂管理
者可读的结论

P

14 花生蛋白肽的制备及功能性评价 URP 3 袁欣
20173061
00323

刘冰娴
20173061
00320

于梦淇
2017319
010115

偏少
图题放在图的

下面
P

15
辣椒原料及其酱制品中辣椒红色
素检测前处理方法初探

URP 3 敖疏影
20173170
10122

冯源
20173061
00505

王理
2017306
100605

良好 良好 P

16
超高压均质对复合果汁微生物和
品质的影响

URP 2 刘燕
20173061
00616

廖梦雨
20173061
00716

良好 良好 P

17
山葡萄酒挥发性酚类物质对香气
感官的影响

URP 3 陈攀峤
20163070
70321

孙明炀
20173061
00703

马嘉欣
2017309
080318

良好 应规范图题 P

18
钙离子诱导豌豆蛋白-果胶复合
物的制备及对姜黄素的稳态研究

URP 2 谢文凤
20173061
00509

屠星宇
20173190
10224

良好 优 P

19
基于乳清蛋白代替植脂末的低热
量奶茶的产品开发

URP 1 杨可盈
20163061
00623

良好 良好 P
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20
管状载体包埋番茄红素的研究与
应用

URP 3 常茹欣
20173061
00414

余周阳
20173061
00625

王鸿轩
2017306
100617

优秀 优秀 P

21
青稞活性成分的提取分析及降血
糖功能评价

URP 3 何思睿
20163100
60418

吴晓慧
20163061
00704

梁释介
2017301
020124

记录规范性
待提高

不规范 P
R需要加快进度

22
鸡汤饮料余料再利用——初步研
究鸡肉骨泥零食开发生产计划

URP 2 赵洁羽
20173030
90211

郑一玮
20173121
00207

潦草
蛋白转换系数

不正确
P

23 用酶法降低核桃致敏性的研究 URP 1 石岳骄
20173010
10105

良好 良好 P

24
具有潜在的预防阿兹海默功能的
咖啡的制备改为苯基林丹生产工
艺优化

URP 3 戴霁安
20173061
00121

张世园
20173061
00111

杜凌志
2017306
100117

共两页记录 基本无结果 P
R需要加快进度

25
二硫键异构酶对面团流变特性的
影响

URP 3 赵春扉
20173061
00512

李鸣泽
20173061
00723

孙思远
2017306
100725

过于简单 图不够规范 P

26
苹果及苹果汁对碳水化合物消化
酶的影响

URP 2 吴浩
20173090
40226

于丹阳
20173061
00313

缺少结果总
计讨论

良好 P

27
电渗析调控芦笋汁金属离子组成
及其对风味影响的研究

URP 2 许津阁
20173061
00724

李博莹
20163070
70310

良好 良好 P
R需要改题


