“2026力诚杯第三届即食水产制品
创新创意作品征集”评审规则

一、初赛（入围计划书）
按照计划书初赛评分标准，各参赛高校于9月8日前完成学生计划书的自评，将甄选入围的作品计划书压缩，以高校名称命名提交至大赛组委会指定邮箱cnfia_cxds@126.com。每所参赛高校提交的计划书份数最多不超过8份，同时将参赛汇总表一并提交，汇总表内的入围作品按分数高低进行排序。
创新大赛评审委员会按照初赛评分标准对各参赛高校提交的创意计划书进行书面评审，并按分数高低进行排序，最终拟筛选出18份计划书入围决赛。
初赛计划书评审标准，满分为100分，具体内容如下：
	评分标准
	很好
	较好
	一般
	较差
	很差

	计划书内容完整性（15分）
	13-15
	10-12
	7-9
	4-6
	1-3

	作品创新性及市场定位（30分）
	25-30
	19-24
	13-18
	7-12
	1-6

	作品配方合理性（20分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4

	作品健康与营养属性（10分）
	9-10
	7-8
	5-6
	3-4
	1-2

	技术工艺创新性（15分）
	13-15
	10-12
	7-9
	4-6
	1-3

	作品商业化可能性（10分）
	9-10
	7-8
	5-6
	3-4
	1-2


总分区分等级标准是：优秀：100-85，良好：84-70，一般：69-55，差：54-01

二、决赛（作品终评）
1．决赛入围作品评审
决赛及颁奖拟于11月下旬在线下进行，具体时间、地点及形式另行发送通知。入围决赛的18个团队需在2026年11月15日前完成作品计划书的调整及作品的制作。
决赛时，各团队将在现场播放作品视频，用来介绍作品的原料、制作工艺，创新特点及市场定位等，视频时长不超过90秒。视频中不得出现高校名称、团队成员、指导教师等信息，可以“※※作品介绍”来开场。视频播放完毕，做PPT汇报并回答专家提问，同时进行作品的现场展示与品鉴，每支入围团队汇报作品的总体时间控制在不超过8分钟（含视频播放）。
根据作品终评标准，评审专家及受邀大众评委进行现场评分，每个作品的最终得分以评审专家合计评分的平均分×80%+大众评委合计评分的平均分×20%予以计算。根据选手最终得分评选出本届大赛的相关奖项，评审规则如下：
决赛作品终评评审标准，满分为100分，具体内容如下：
	评分标准
	很好
	较好
	一般
	较差
	很差

	创新性与商业价值（25分）
	21-25
	16-20
	11-15
	6-10
	1-5

	技术可行性（工艺、设备、成本、原料的稳定性等）（20分）
	17-20
	13-16
	9-12
	5-8
	1-4

	风味与口感（15分）
	13-15
	10-12
	7-9
	4-6
	1-3

	关键性指标内容完成程度（10分）
	9-10
	7-8
	5-6
	3-4
	1-2

	营养配方合理性（10分）
	9-10
	7-8
	5-6
	3-4
	1-2

	包装设计及合理性（10分）
	9-10
	7-8
	5-6
	3-4
	1-2

	作品展示（10分）
	9-10
	7-8
	5-6
	3-4
	1-2


总分区分等级标准：优秀：100-91分；良好：90-71，一般：70-51分；差：50-1

2．优秀组织高校评审
（1）各参赛高校需按照本次大赛赛程规定的时间进度完成相应工作，可向大赛组委会提供相关照片。
（2）大赛组委会将对各参与高校的组织工作情况予以评价，评选出本次大赛的优秀组织高校，具体评分标准如下：

	评分指标
	很好
	较好
	一般
	较差
	很差

	按时完成各项工作﹡
	30
	25
	20
	15
	10

	活动组织与推广
	20
	17
	13
	9
	5

	作品入围率
	15
	12
	9
	6
	3

	入围作品获奖率
	15
	12
	9
	6
	3

	综合评价
	20
	16
	12
	8
	4


【说明】﹡为硬性指标，达不到25分者不能参与优秀组织奖的评审。
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