中国农业大学本科生毕业论文（设计）答辩申请与成绩表
  食品科学与营养工程学院 本科生毕业设计评分细则
	项目
	评分项
	成绩等级

	
	
	优秀
	良好
	中等
	及格
	不及格

	1.设计说明书
（50分）
	1.1基本知识正确运用与表达

（满分20分）
	能将数学、物理、化学、生物学基本知识正确应用于表述复杂食品工程问题，工作量饱满，字数达到学院要求；，同时，将工程基础和专业知识应用于复杂食品工程问题的分析、设计和优化过程中，产品的生产工艺流程和物料衡算科学、准确，设备选型和材料选择恰当、合理，并能够根据复杂食品工程问题的需求确定基本思路，找到最优解决方案，并进行清晰准确的表述。
（20≥X>18）
	能够将本学科的基础知识应用于常见的复杂食品工程问题的分析、设计和优化，设计工作的工作量饱满，设计过程中工艺流程设计合理、设备选型和材料选择恰当，并能够根据复杂食品工程问题的需求确定基本思路和方案。


（18≥X>16）
	初步具备将本专业基础知识应用于复杂食品工程问题的分析、设计过程中，工作量达到基本要求，并能够根据复杂食品工程问题的需求提出到解决方案。




（16≥X>14）
	基本具备本专业基础知识应用于复杂食品工程问题的分析、设计过程中，并提出该类实际问题的解决方案。




（14≥X≥12）
	不能正确表述复杂食品工程问题，无法应用工程基础和专业知识解决于复杂食品工程问题，没有解决复杂食品工程问题的基本思路和方案。



（12>X>0）

	
	1.2设计方案优选与法规标准的掌握与运用
（满20分）
	熟悉食品工程相关的技术标准、知识产权、产业政策和法律法规。基于食品开发的基本理论，能够完整自行设计满足特定需求的食品配方、食品工艺流程，获得整套食品产品开发方案，分析准确，逻辑严密，层次清楚，结构合理。设计过程中能够兼顾社会、健康、安全、环境、法律、文化以及环境等因素，并能通过技术、经济评价对设计方案的可行性进行分析研究和优选，体现该设计工作的创新性。
（20≥X>18）
	熟悉食品工程相关的技术标准、知识产权、产业政策和法律法规。基于食品开发的基本理论，具备设计满足特定需求的食品配方、食品工艺流程的能力，获得食品产品开发方案，设计方案具有可行性，分析准确，逻辑严密，整个设计过程层次清楚，结构合理。

（18≥X>16）
	了解食品工程相关的技术标准与法律法规，能够设计食品配方、食品工艺流程，获得食品产品开发方案，设计过程层次基本清楚，结构比较合理，工艺流程和物料衡算基本正确。




（16≥X>14）
	了解食品工程相关的技术标准，能够设计食品配方、食品工艺流程，工作量达到基本要求，工艺流程和物料衡算基本完整。




（14≥X≥12）
	不熟悉食品工程相关的技术标准、知识产权、产业政策和法律法规，无法完成食品产品开发方案设计工作，整体设计工作量未达到基本要求。




（12>X>0）

	
	1.3项目管理、决策与社会责任、国际视野。
（满分10分）
	能够准确分析、比较和评价复杂食品工程项目对社会、健康、安全、法律以及文化的影响，并充分理解食品工程师应承担的社会责任，同时具备良好的国际视野，具备了解和跟踪食品科学与工程专业的最新发展趋势进行设计工作的能力。同时，能够在多学科环境中根据复杂食品工程项目特征，选择恰当的项目管理方法和经济决策方法。
（10≥X>9）
	能够准确分析、比较和评价食品工程项目对社会、健康、安全、法律以及文化的影响，并理解食品工程师应承担的社会责任。具备一定的国际视野，能够在根据复杂食品工程项目特征选择恰当的项目管理方法。

（9≥X>8）
	能够分析、比较和评价食品工程项目对社会、健康、安全、法律以及文化的影响，并理解食品工程师应承担的责任。





（8≥X>7）
	能够分析、评价食品工程项目对社会的影响，并理解食品工程师应承担的责任。





（7≥X≥6）
	对社会责任、国际视野与项目管理和经济决策方法理解缺失，无法完成相关工作。






（6>X>0）

	2.工艺流程图
（25分）
	2.1方案获取与设计
（满10分）
	能够基于食品开发的基本理论，设计满足特定需求的食品配方、食品工艺流程，获得食品产品开发方案，生产工艺流程布局设计合理、准确，表达准确、清晰、简洁。
（10≥X>9）
	能够设计特定食品的配方、食品工艺流程，生产工艺流程布局设计合理、准确，表达准确、清晰。

（9≥X>8）
	能够设计特定食品配方、工艺流程，生产工艺流程布局基本合理，表达基本准确。

（8≥X>7）
	基本具备设计特定食品配方、工艺流程能力，能够进行设备布局设与表达。

（7≥X≥6）
	能够设计特定食品配方，但是食品工艺流程布局设计缺乏合理性与准确，无法表达食品工艺流程。
（6>X>0）

	
	2.2设计规范与职业道德
（满10分）
	熟知食品工程师的职业性质和责任，在工程实践中能自觉遵守职业道德和规范，积极履行职责。实际过程中熟练使用CAD及相关软件，图纸各项内容完整准确，符合国家标准，绘图质量优秀。






（10≥X>9）
	了解食品工程师的职业性质和责任，在工程实践中能自觉遵守职业道德和规范。实际过程中使用CAD软件，图纸各项内容完整，符合国家标准。





（9≥X>8）
	了解食品工程师的职业性质和责任，在工程实践中能自觉遵守职业道德和规范。实际过程中可以使用CAD软件，图纸各项内容基本完整，符合国家标准，无重大内容缺失。



（8≥X>7）
	了解食品工程师的职业性质和责任，在工程实践中能自觉遵守职业道德和规范。实际过程中初步具备能够使用CAD软件能力，设计符合国家标准，图纸必备内容有部分缺失。
（7≥X≥6）
	在工程实践中能遵守职业道德和规范，履行职责。实际设计过程中不能使用CAD软件，图纸核心内容缺失，布局设计不合理或出现原则性错误，对国家标准不掌握。


（6>X>0）

	
	2.3国际视野与前瞻性
（满5分）
	具备广阔国际视野，能够了解和跟踪食品科学与工程专业的最新发展趋势。设计过程中积极采用或借鉴国际最新的主流生产工艺，对国内相关生产具有前瞻性与借鉴性。


（5≥X>4.5）
	具备一定的国际视野，能够了解和跟踪食品科学与工程专业的最新发展趋势。设计过程中积极采用或借鉴国内主流生产工艺。


（4.5≥X>4）
	能够了解和跟踪食品科学与工程专业的国内的发展趋势。设计过程中积极采用国内主流生产工艺。


（4≥X>3.5）
	初步具备了解国内食品科学与工程专业的发展趋势的能力。设计过程中能够采用国内主流生产工艺。

（3.5≥X≥3）
	视野较为狭窄，食品科学与工程专业的最新发展趋势的了解和跟踪能力较差。设计过程仍旧采用较为老旧或已淘汰的工艺。
（3> X>0）

	3.车间设计平面图
（25分）
	3.1基本原理的应用与表达
（满10分）
	能够应用数学、自然科学和工程科学的基本原理，识别、表达复杂食品工程问题的关键环节和参数。

（10≥X>9）
	能够本学科基础知识，识别、表达复杂食品工程问题的关键环节和参数，表达清晰、规范。

（9≥X>8）
	初步具备识别、表达复杂食品工程问题的关键环节和参数能力。

（8≥X>7）
	初步具备表达复杂食品工程问题能力。


（7≥X≥6）
	无法识别、表达复杂食品工程问题并进行表达。


（6>X>0）

	
	3.2布局设计与优选（满10分）
	能够依据自然科学和工程科学的基本原理及文献调研认识到解决复杂食品工程问题有多个方案可供选择，进而对可能的多种方案进行分析与优选，并能在车间的整体布局中完整、正确表达出复杂食品工程的解决方案，获得的车间布局设计科学合理。设计语言表达清晰、简洁、规范、完整。设计过程中车间空间排布合理，设备排布无误，设备位置准确
（10≥X>9）
	能够正确表达出一个复杂食品工程问题的解决方案，并在车间平面设计图中得到体现。设计过程中车间空间排布合理，设备排布无误，设备位置准确。




（9≥X>8）
	基本正确表达出一个食品工程问题的解决方案，并在车间平面设计图中得到初步体现。设计过程中车间空间排布基本合理，设备排布、位置基本准确。



（8≥X>7）
	初步具备表达出一个食品工程问题的解决方案能力，并在车间平面设计图中得到基本体现，获得的车间布局设计基本合理，主设备排布、位置基本准确。
（7≥X≥6）
	不具备表达出一个食品工程问题的解决方案能力，车间平面设计图中布局设计缺乏合理性，设备排布、位置不合理、不准确。



（6>X>0）

	
	3.3工程问题合理性（满5分）
	能够应用数学、自然科学和工程科学的基本原理证实解决复杂食品工程问题的合理性，车间平面图纸绘制符合国家标准，图幅清晰，质量优秀。



（5≥X>4.5）
	能够应用本学科的基本原理解决复杂食品工程问题，对工程问题合理性的实现有初步认识，绘图符合国家标准，质量良好。


（4.5≥X>4）
	初步具备应用本学科的基本原理解决食品工程问题能力，能够认识到工程问题合理性的实现的意义，绘图基本符合国家标准，能够应用CAD软件作图。
（4≥X>3.5）
	能够认识初步具备解决食品工程问题能力，绘图基本符合国家标准。



（3.5≥X≥3）
	对实际工程问题合理性的实现的意义无法理解，无决食品工程问题能力，绘图不符合国家标准。


（3≥X>0）






