
附件2:
中国食品科学技术学会

第一届“飞鹤杯”乳制品创新竞赛评审规则

一、初赛：参赛作品计划书

计划书评审标准，满分为 100分，具体指标如下：

分值及等级标准：优秀：100-85分，良好：84-70分，一般：69-55分，差：54-0。

二、决赛：决赛作品评审

1、决赛评审标准：满分为 100分，具体指标如下：

分值及等级标准：优秀：100-85分，良好：84-70分，一般：69-55分，差：54-0。

2、最佳指导教师奖项评审

评分指标 很好 较好 一般 较差 很差

计划书内容完整性（10分） 9-10 7-8 5-6 3-4 1-2

作品创新性及市场定位（30分） 26-30 21-25 16-20 11-15 6-10

作品配方合理性（20分） 15-20 13-14 11-12 9-10 7-8

作品健康属性（15分） 13-15 10-12 7-9 4-6 1-3

技术工艺创新性（15分） 13-15 10-12 7-9 4-6 1-3

作品商业化可能性（10分） 9-10 7-8 5-6 3-4 1-2

评分指标 很好 较好 一般 较差 很差

产品报告书（10分） 9-10 7-8 5-6 3-4 1-2
作品创新性（30分） 26-30 21-25 16-20 11-15 6-10

作品商业价值（20分） 15-20 13-14 11-12 9-10 7-8

作品技术可行性（工艺、设备、

成本、原料的稳定性等）（20分）
15-20 13-14 11-12 9-10 7-8

作品感官度（口感、健康价值、美观

度、包装设计等）（20分）
15-20 13-14 11-12 9-10 7-8



大赛今年设置最佳指导教师奖项，获奖人为决赛中获奖团队的指导教师。大

赛评审团将按照以下评审规则进行评审。

评分指标 很好 较好 一般 较差 很差

报告书书写规范性（如报告书的完成度、

标准、参考文献的引用等）（25分） 20-25 16-19 11-15 8-10 5-7

产品技术含量（如产品配方、加工工艺、

包装工艺等）（25分） 20-25 16-19 11-15 8-10 5-7

创意与食品工业发展趋势相吻合（如符合

营养、健康等特性）（25分） 20-25 16-19 11-15 8-10 5-7

产品稳定性（如产品保质期）（25分） 20-25 16-19 11-15 8-10 5-7
分值及等级标准：优秀：100-85分，良好：84-70分，一般：69-55分，差：54-0。

3、优秀组织高校评审

（1）各参赛高校需要严格按照大赛的规定时间完成相应工作。

（2）各参赛高校在大赛结束时，需要提供年度活动总结报告及照片等资料。

大赛组委会将对各参与高校的组织工作情况进行评价，评选出优秀组织高校，

满分为100分，具体评分标准如下：

评分指标 很好 较好 一般 较差 很差

按时完成各项工作* 30 25 20 15 10

活动组织与推广 20 17 14 11 8

产品入围率 15 12 10 7 5

入围产品获奖率 15 12 10 7 5

综合评价 20 15-19 10-14 5-9 0-4
*作为硬性指标，达不到25分者不参与优秀组织奖评审。

【注】如果所提交方案未达到大赛相关要求及规则，主办方有权对入围的创新方案

个数以及奖励数量有所调整。本规则由中国食品科学技术学会和黑龙江飞鹤乳业有

限公司负责解释。
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